
 
 

Abendkarte  

 

Vorspeisen  und Suppen  

 

Rote Bete Carpaccio  

Hirtenkäse I Holsteiner Cox I Walnüsse  (G/H /J)      16,90 €  

 

Beckmanns Beef Tatar  

Geräucherter Paprikasud I  Tag giasca Oliven  

Ch orizo -Öl  (C/G /J)         18,90 € 

 

Tapas „Strandhallen Style“  

Eingelegtes Gemüse I Deichkäse I Holsteiner Schinken  

Dithmarscher Knolle I Geröstetes Knoblauch baguette  

Aioli I Tomatensalsa I Krabben -Chili -Mayo  (A/B/C/G /J)   15,90 €  

 

Wahlweise dazu  

2 gebratene Riesengarnelen  (B)      6,50 €  

100g Nordseekrabben  (B)       12,50 € 

Gebackener  Hirtenkäse mit Sesam -Honig  (A/G/K)    7,50 €  

  



 
 

 

 

 

Strandhallen Salat  

Wahlweise mit Verjus-Vinaigrette , Balsamico - oder Joghurtdressing  

Blattsalate I  Krautsalat I  Rohkost I Crôutons  

Geröstete Kerne  (A/G/H /J)        14,90 € 

 

Wahlweise dazu  

2 gebratene Riesengarnelen  (B)      6,50 €  

100g Nordseekrabben  (B)       12,50 € 

Gebackener Hirtenkäse mit Sesam -Honig  (A/G/K)    7,50 €  

Filetspitzen           10,50 € 

Avocado            4,50 €  

 

 

Beckmanns Krabbensuppe  

Nordsee Krabben I Sahnehaube I Kerbel  (B/G)     11,90 € 

 

Scharfe Blumenkohlsuppe mit Frühlingslauch  (G)   7,90 €  

+ knusprige Chorizo         2,00 €  

  



 
 

Pasta und Vegetarisch  

 

Linguine mit Deichkäse  

Kräutersaitlinge I Tomate I Junger Spinat  (A/C/G)    21,90 € 

 

Rote Bete Gnocchi  

Zuckerschoten I Weintrauben  

Karamellisierte Walnüsse  I Wildkräuter  (A/C/G/H)    19,50 € 

 

Fischgerichte  

 

Filet vom Skrei  

Beurre Blanc I Buchenpilze  

Geröstetes Blumenkohlpüre e I Rote Bete Gnocchi  (D/G )  28,90 €  

 

Nordsee -Lachsfilet auf der Haut gebraten  

Senfsa uce I Blattspinat I Petersilienka rtoffeln  (D/G)   23,90 €  

 

Dreierlei vom gebratenen Fisch filet 

Senfrahmsoße I Bratkartoffeln I Beilagen Salat  (A/D/G /J/L)   27,90 €  

  



 
 

Fleischgerichte  

 

Original Wiener Kalbsschnitzel  

Pommes Frites I Gurkensalat  

Preiselbeeren I Zitrone  (A/C/G)       28,90 €  

 

Für 2 Personen  

Chateaubriand 500g Rinderfilet von der Holsteiner Färse  

Sauce B éarnaise I Dithmarscher Kohl -  und Rübengemüse  

Herzogin -Kartoffeln  (C/ G)       89,00 €  

 

Steaks vom Lavastein -Grill  

Dazu Bratkartoffeln oder Pommes Frites  

Beilagen Salat I Kräuterbutter  (G/J/L)  

+Tomatensalsa          1,90 € 

+Sauce B éarnaise  (C/ G)        2,90 €  

+Schalotten -Portweinsauce  (I/L)      3,90 €  

 

200g Rinderfilet von der Holsteiner Färse     42,00 €  

300g Entrec ôte von der Holsteiner Färse      34,90 €  

600g Entrec ôte double von der Holsteiner Färse   59,00 €  

200g Lammrücken mit Parmesan -Kräuterkruste    31,90 €  



 
 

 

 

Dessert  

 

Schokoladenvariation  

Brownie I Eis I Mousse I Sauce I Croûmble  (A/C/G)    12,90 € 

 

Créme Brulée von der Tonkabohne  (G)     7,90 €  

 

Himbeersorbet mit frischen Beeren      6,90 €  

 

 

  



 
 

 

A) Glutenhaltige Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse  

B) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  

C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  

D)Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  

E) Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  

F) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  

H) Schalenfrüchte wie Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse,  

Pistazien usw. und   Erzeugnisse  

I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

L) Schwefeldioxid und Sulfite in bestimmten Konzentrationen  

M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  

 

 

 

 

 


